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190 ZLOTYCH ZA OSOBE

zupa | danie gtéwne | deser

(petna)

FOT. CZTERY KADRY



Duge

265 ZLOTYCH ZA OSOBE

zupa | danie gtéwne | deser
(petna)

(jednogarnkowa)

kawa | herbata | soki owocowe 11/ os. | woda mineralna
| napoje gazowane 3 szt./ os.

FOT. CZTERY KADRY



350 ZLOTYCH ZA OSOBE

przystawka | zupa | danie gtéwne | deser
(petna)
(petna lub jednogarnkowa)

(zupa)

kawa | herbata | soki owocowe | woda mineralna | napoje gazowane | *

FOT. CZTERY KADRY



320 ZLOTYCH ZA OSOBE

OBIAD UROCZYSTY
przystawka | zupa | danie gtéwne | deser

| KOI A (petna)
O ACTA (petna lub jednogarnkowa)
11 KOLAC]JA (zupa)
ZIMNA PLYTA
SALATKI
NAPOJE

kawa | herbata | soki owocowe | woda mineralna | napoje gazowane

u:—.,}i _.__Ifl.lllE

BUFET SEODKI

OWOCE FILETOWANE

FOT. CZTERY KADRY



fuosimy o uylsy jecng fuoyyc
Ptatki z wedzonej gesiny z sosem

worchester, czerwona cebulg z paluszkami
grisini na listkach zielonej rukoli

Rézowy rostbef wotowy w musztardzie
francuskiej i pieprzu podane na zielonych
satatach, dresing miodowo-musztardowym

Plasterki wieprzowiny wolno pieczonej
z musem chrzanowym z mikroziotami na
grzance

Inwoltini z szynki parmeniskiej

z warzywami, rukola i selerem naciowym,
oliwa pietruszkowo-cytrynowa i ptatkami
sera pecorino

Parfait z drobiowej watrdbki z galaretka
Z czerwonej porzeczki z mini buteczka
Z ziarnami

Ptatki z kaczki wedzonej na sosie winno
malinowym z zielona rukola i czastkami
pomaranczy

# & - " . e
Tradycyjny ros6t z makaronem
| warzywami

Krem z palonych warzyw z chrustem
boczkowym i oliwa pietruszkowa

Krem pomidorowy z serkiem ziotowym
i grzankami

Rosoét drobiowo-wotowy z ravioli
grzybowym

Zupa grzybowa z warzywami
aromatyzowana tymiankiem

Kwasowka podkarpacka z ziemniakami
i jajkiem siekanym

et & Uy Jocngly rospy

Kieszonka drobiowa faszerowana szpinakiem
i suszonymi pomidorami na kremowym
sosie z biatego wina podana z ziotowymi
ziemniakami opiekanymi i surowka z kapusty
pekinskiej i zielonych warzyw

Drobiowe eskalopki w ciescie
parmezanowym na gestym sosie
pomidorowym z kaparami z puree
ziemniaczano-marchewkowym

i mieszanymi satatami z winegretem

Pieczen z indyka na puree
selerowo-ziemniaczanym podana
z musem jabtkowo-czosnkowym
i grillowanymi warzywami

Eskalopki wieprzowe z sosem grzybowym
podane z ziemniakami z wody

w towarzystwie kopru i masta

Z zapieczonymi warzywami pod
beszamelem

Poledwiczka wieprzowa faszerowana
kurkami z ziotowymi kopytkami
i kolorowym tagliatelle warzywnym



Rozetka z poledwiczki wieprzowej

w sosie borowikowym podana z gratin
ziemniaczanym i warzywami na parze
podanymi w kokilce

Stek wieprzowy soute w ciemnym sosie
Z puree ziemniaczano-chrzanowym
i tagliatelle warzywynym z pesto

Schab z kostka panierowany na sosie
tymiankowym z ziemniakami hasselback
i kapusta zasmazana

Zrazy z siekanej wotowiny faszerowane
bekonem, ogorkiem i cebulg na
esencjonalnym ciemnym sosie demi glace
z opiekanymi ziemniakami ziotowymi
surowka z kiszonej kapusty z marchewka
i cebulg

Policzki wotowe w ciemnym sosie
pieczeniowym, z warzywami palonymi
I gratin ziemniaczanym

tosos w sosie koperkowym z kasza
bulgur i warzywami z pary

Morszczuk argentynski podany
z sosem cytrynowym, frytkami
z batata i ratatouille warzywnym

Stew z kurczaka z grzybami, kaparami
w sosie winno-smietanowym i grzanka
czosnkowa

Bogracz wieprzowo-wotowy z grzybami
lesSnymi i warzywami oraz grzanka

Strogonow wotowy z ogorkiem
kwaszonym i grzanka

Forszmak drobiowy z warzywami
i tazankami staropolskimi

Barszczyk z pasztecikiem lub
kapusniaczkiem

Zurek z biata kietbasa

Kwasowka podkarpacka z grzybami,
ziemniakami i jajkiem siekanym




Torcik schwarzwaldzki

Torcik trzy czekolady

Torcik kinder bueno

Torcik czarna porzeczka

Torcik owocowo-jogurtowy

(jezynowy, malinowy, pomaranczowy,
mandarynkowy, cytrynowy, bananowy)
Torcik czekoladowo-bananowy

Szarlotka na ciepto z lodami

Rafaello

Tiramisu

uosimy o wyon & pegy
Roladki szpinakowe z wedzonym

tososiem, ogorkiem i cytrynowym
mascarpone

Ptatki pieczonego fileta drobiowego
w sosie tuniczykowym ala Vitello tonnato

Paleta soczystych wedlin i mies
pieczonych

Mini caprese z bazyliowym pesto

Pieczona poledwiczka wieprzowa
Zz musem chrzanowym

Pieczony pasztet w ciescie francuskim

Trotilla z kurczakiem, zielonymi satatami
| sosem koktajlowym

Tatar sledziowy z kaparami, cebulka
szalotka i ogorkiem kwaszonym

Sled? w 3 odstonach: kaszubski,
meksykanski i po staropolsku

Tortilla z warzywami i serem feta
Roladki serowe z piklami i wedlinami

Galaretka drobiowa z warzywami

Marynowany kurczak w sposéb indyjski
z grillowanym ananasem i pomidorem
koktajlowym

Krewetki w spirali ziemniaczanej na
pikantnym musie z mango

Plastry rézowego rostbefu marynowanego
w mtotkowanym pieprzu i polnych ziotach
na satatce z pieczonych warzyw

Szynka dojrzewajaca z rukol3a i serkiem
twarozkowym

Ferrero z serka twarozkowego w pestkach
dyni na konfiturze z czerwonej cebuli i malin

Sliwka kalifornijska owinieta boczkiem

Potgesek z korniszonem i marynowanym
grzybkiem

Pierozki phyllo z musem paprykowym

Mix jajek faszerowanych pastami
smakowymi

Sajgonki z warzywami

Tarta serowa z warzywami

Kruche babeczki z serkiem twarogowy
i Swiezymi warzywami



/wmmy@uy&v@g/%

Satatka z wedzonego kurczaka, selera
marynowanego, kukurydzy z sosem
jogurtowym

Satatka z pieczonym brokutem, feta,
kukurydza, czerwona cebula, sos
jogurtowo - czosnkowy

Satatka z makaronem z koprem
wtoskim, gruszka, serem camembert,
orzechami, szynka

| sosem jogurtowo-ziotowy

Satatka nicejska z tuniczykiem, jajkiem,
pomidorami, ziemniakami, fasolka
szparagowa i winegretem cytrynowym

Satatka grecka z serem feta i warzywami

Satatka makaronowa z pikantnym salami,
marynowang papryka, pieczarkiami
I sosem aioli

Mieszane sataty z prazonymi pestkami
dyni i stonecznika z wedzonymi rybami,
musem chrzanowym i winegretem
koperkowym

Satatka z makaronem fusilli, oliwkami,
papryka i marynowanymi krewetkami

Satatka bawarska z pieczong wieprzowina,
ziemniakami gotowanymi, ogorkiem
konserwowym, cebula czerwona, sosem
musztardowo-majonezowym

i szczypiorkiem

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka coob z awokado, kurczakiem,
grzankami i sosem winegret

Galaretka drobiowa z warzywami
Galaretka wieprzowa

Staropolski pasztet z zurawinowym
cumberlandem

Pierogi ruskie lub pierogi z kapustg i
grzybami

Smalec z ogorkiem kiszonym
Pajdy chleba wiejskiego
Ryba wedzona

Swojskie wedliny

Kabanosy i kietbasy

Zurek z jajkiem i kietbasa

Swieze warzywa, pikle i sosy




w sandandyie dlcs bufelsw
Duzy wybdr swiezo wypiekanego
pleczywa

Aromatyczny smalczyk z jabtkiem
I tymiankiem

Masto w trzech smakach

Zestaw sosow do ryb i mies,
pikle | Swieze warzywa

w mméfw%?@ dla &;&CM)
Sernik

Ciasto rafaello

Delicja z owocami i galaretka
Brownie czekoladowe

Mini tartaletki

Pychotka

Sezonowe ciasto z owocami i kruszonka
Ciasteczka: babeczki, trufle, kruche

ciasteczka, rurki z kremem, mufinki,
makaroniki o wielu smakach, cakepopsy,

mini tartaletki

Tort naked

Tort seminaked

Dripcake

Masa cukrowa




Tort korzenny ze sliwkg - 85 zt/ 1kg

Tort Oranzeria - 85 zt/ 1kg
Tort kawowy - 85 zt/ 1kg

Tort Schwarzwald - 85 zt/ 1kg

Tort biata czekolada - czarna porzeczka - 85 zt/ 1kg
Tort tiramisu - 85 zt/ 1kg
Tort red cake z mascarpone - 85 zt/ 1kg
Tort owocowo - jogurtowy - 85 zt/ 1kg
Tort trzy czekolady - 85 zt/ 1kg
Tort na zyczenie - 85 zt/ 1kg

' w cenie 26 zt w tym 4 gatunkow ciast i 3 szt. ciasteczek™
7w cenie 35 zt w tym 6 gatunkow ciast i 4 szt. ciasteczek®




Pokoj dla Pary mtodej w cenie Napoje nielimitowane 10 zt/ os.

Voucher na kolacje rocznicowa Fontanna czekoladowa 800 zt

Mozliwos¢ bezptatnego wniesienia Upominek dla gosci od 8zt/ os.
wtasnego alkoholu

Dekoracje i kompozycje kwiatowe Mini przekaski finger food w stotach
oraz ich budzet ustalane wedtug od 5 zt/ szt.

indywidualnych preferencji naszych

Gosci wraz z obstuga profesjonalnego

dekoratora Stoty tematyczne: od 45 zt/ os.

(st6t staropolski/stot sushi/ stét
srodziemnomorski/ stot hiszpanski)

Atrakcyjna oferta na organizacje poprawin

Dzieci do 10 roku zycia
rabat - 50%
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POCZAWSZY OD KWIATOWYCH ARANZAC]I | WYSTROJU SALI, A SKONCZYWSZY NA
ZAKWATEROWANIU DLA GOSCI WESELNYCH, ZADBAMY O TO, BY KAZDA WASZA POTRZEBA

ZOSTALA SPEENIONA. DO DYSPOZYC]JI POSIADAMY CZTERY SALE WESELNE NA II, IV ORAZ X PIETRZE
HOTELU RZESZOW, W KTORYCH MOZEMY I‘HL’_"{Jr'\,C OD 20 DO NAWET 500 GOSCI

KAMIL ZIOBRO
Manager ds. Gastronomii

+48 601 367 360

restauracja@hotelrzeszow.com.pl

HOTEL RZESZOW, AL. PILSUDSKIEGO 44, 35-001 RZESZOW



