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APERITIF

UROCZYSTY OBIAD
przystawka | zupa | danie gtéwne | deser

I KOLACJA

(petna)

Il KOLACJA

(jednogarnkowa)

ZIMNA PLYTA

(6 pozycji do wyboru) z elementami stotu staropolskiego

SALATKI
(3 pozycje do wyboru)

NAPOJE BEZ LIMITU
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BUFET SLODKI
/ TORT WESELNY




(Rgesyouwshe

355 ZEOTYCH ZA OSOBE

zupa lub przystawka | danie gtéwne | deser
(petna)
(zupa)

(8 pozycji do wyboru)
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napoje gazowane 3 szt./os.




prosimy o wybér JEDNEJ POZYCJI

e Ptatki kurczaka marynowanego
w occie balsamicznym na bukiecie
satat z sosem jogurtowym

e Poledwiczka wieprzowa rolowana
w biszkopcie, serek kremowy,
mus chrzanowy

e Bruschetta z szynka dojrzewajaca,
tapenada z oliwek i pieczonej
papryki, oliwa pietruszkowa

prosimy o wybor JEDNEJ POZYCJI

e Tradycyjny rosot z makaronem
i warzywami

e Krem z palonych warzyw z grzankami
ziotowymi, chrust z salami i oliwa
szczypiorkowa

e Klasyczny krem pomidorowy z serekiem
bazyliowy i grzankami czosnkowymi

e Zupa kurkowa z warzywami Swiezym
tymiankiem i stodkg smietanka

e Kwasowka podkarpacka z kietbasa
jatowcowa, ziemniakami i jajkiem

e Krem z leSnych grzybdéw z groszkiem
ptysiowy z prazonym jarmuzem
i stonecznikiem

e Zupa cebulowa z biatym winem
z pikantnym salami, pomidorami
oraz grzanka serowg

prosimy o wybor PO JEDNEJ Z POZYCJI

e Roladka drobiowa z pieczarkami / puree
bazyliowe / sos z biatego wina /
mus z marchewki / kalafior w butce tartej

e Filet drobiowy faszerowany szpinakiem
i suszonymi pomidorami, zapieczony z serem
mozzarella / ziemniaki pieczone z wedzona
papryka i czosnkiem / sos winno- tymiankowy
/ suréwka z marchewki z ananasem

e Eskalopki drobiowe w panierce panko
Z parmezanem i orzechami/ puree
ziemniaczane z groszkiem/ dip ziotowy/
suréwka z biatej kapusty z sosem chrzanowym

e Filet drobiowy w glazurze miodowo-mirabel-
kowej/ puree ziemniaczane z zielonym
groszkiem/ marchew z palonym mastem/
sos demi glace z palong cebulg

¢ Wolno duszony schab z koscig / ziemniaczane
puree / biata kapusta zasmazana z pomidorami

e Eskalopki wieprzowe / puree ziemniaczano
selerowe / sos pieczeniowy / buraki duszone
ze Smietang

¢ Poledwiczka wieprzowa faszerowana
podgrzybkami / zapiekanka gratin / sos
rozmarynowy / tagliatelle z duszonej
marchewki

¢ Poledwiczka wieprzowa sous vide / gnocchi
z mastem / sos z lesnych grzybdéw / fasolka
szparagowa z butka tartg



e Podkarpacka wotowina duszone w czerwonym
winie / demi glace pieprzowy / puree
chrzanowe / buraki zasmazane +16 zt/os.

e Konfitowane udo z kaczki w glazurze sliwkowej
/ gnocchi z mastem / sos rodzynkowy /
karmelizowana marchewka +18 zt/os.

e Filet ztososia / risotto cytrynowe z groszkiem
/ satatka z marynowanego kopru wtoskiego
Z pomaranczg +16zt/os.

e Poledwica z dorsza / sos stodko ostry /
ryz z warzywami orientalnymi / suréwka
z biatej kapusty +16 zt/os.

e Stew z kurczaka z grzybami, kaparami w sosie
winno-$Smietanowym i grzankg czosnkowa

e Bogracz wieprzowo-wotowy z grzybami
le$nymi, warzywami oraz lanymi kluskami

e Strogonow wotowy z ogérkiem kwaszonym
i grzanka

o Meksykanski Tygielek z czerwong fasola,
kukurydza i papryka

e Bigos mysliwski z dziczyzng

e Zupa azjatycka na mleku kokosowym
z kurczakiem, warzywami i grzybami

e Weganski barszczyk z kapusniaczkiem
o Zurek z biata kietbasa

e Kwaséwka podkarpacka z grzybami,
ziemniakami i jajkiem siekanym

e Zupa kurkowa z warzywami $wiezym
tymiankiem i stodkg $mietanka




Torcik Szwarcwaldzki

Torcik Trzy Czekolady

Torcik Kinder Bueno

Beza Pavlova z mascarpone i owocami

Torcik owocowo - jogurtowy
(jezynowy, malinowy, pomararnczowy, mandarynkowy,
cytrynowy, bananowy)

Torcik czekoladowo - bananowy
Szarlotka na ciepto z lodami
Mini tarta pistacjowa

Tiramisu

Paleta soczystych wedlin i mies polskich
i regionalnych z podkarpacia

Pieczona poledwiczka wieprzowa
z musem chrzanowym

Sliwka wedzona owinieta chrupiacym boczkiem

Staropolski pasztet w ciescie francuskim
Z zurawinowym cumberlandem

Rostbef rolowany nadziewany pieczong papryka

Szynka dtugo dojrzewajaca z rucolg
i serkiem $mietankowym

Klasyczne mini burgery z satatg, ogérek curry
i sosem autorskim

Croissant z szarpang wieprzowing BBQ
i piklowana cebulg

Ptysie faszerowane hummusem i pieczonymi
warzywami

Proziaki z chrzanowym serkiem Smietankowym,
tososiem wedzonym czarnym sezamem

Tartinka z pumperniklu z tapenadg oliwkowa,
serkiem $mietankowym i spianatg

Eklerki faszerowane kozim serem z flambirowang
gruszka w brendy i miodzie

Mini kulebiaki z kapustg kiszona, grzybami i tososiem
Pszenna sakiewka z guacamole, tapenada z oliwek

i grillowanymi warzywami

Tacos z szarpang wieprzowing, serem cheddar

i pikantnym sose sriracha

Pszenne tacos z kurczakiem, sosem koktajlowym
i pomidorkami z miodem

Pieczony filet z tososia w prazonym sezamie
z satatkg wakame na jasnym sosie miso

Sataje z kurczaka w ptatkach kokosowych,
salsa pomidorowa

Bruschetta z pesto z pieczonej papryki, z serem
korycinskim, kiszonym ogoérkiem

Deska serow i voul la vent serowych

Mini caprese z bazyliowym pesto

Tarta z soczewicy, salsa z pieczonej papryki

Sledz po staropolsku z jabtkiem, $mietana i cebula
Sledz po czgar’\sku z grzybami marynowanymi,
ogorkiem konserwowym i pikantnym sosem
pomidorowym

Deska wegetarianska z hummusem z suszonymi

pomidorami, pasta z fety i wedzonej papryki
grillowanymi warzywami, oliwkami i zielonym pesto

Deska migs pieczonych, wedlin kabanosow oraz
serow dojrzewajacych polskich, chutnet zurawinowy,
sosy




Mix chrupigcych satat z podkarpacka wotowing
marynowana w sosie teriaky z kaparami, czerwong
cebulka i pomidorkami koktajlowymi, rzodkiewka,
sos winegret

Satatka bawarska z paskami wieprzowiny,
korniszonem, cebulg czerwona, pomidorem
i dressingiem musztardowo miodowym

Mieszane sataty z oscypkiem, kurczakiem, pomidorami,
orzechami i sosem winegret cytrusowym

Satatka z pieczonymi burakami, serem kozim,
pomarancza, orzechami wtoskimi, granatem, rukolg

i botwing

Satatka z grillowanym kurczakiem, makaronem,
warzywami i jogurtowym sosem tunczykowym

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka z brokutami, szynka, serem, sosem
czosnkowym

Satatka grecka z serem typu feta, warzywami
i winegretem

Satatka z tortellini, oliwkami, pikantnym salami,
marynowang papryka, selerem naciowym, dressingiem
z oliwy z suszonych pomidoréw

Zielone sataty z piklowanga cebulka, grillowanym
kurczakiem, tofu, sosem koktajlowym, pomidorem
i ogorkiem w sosie koktajlowym z granatem

Satatka cezar z grillowanym kurczakiem, grzankami,
sosen anchois

Satata rzymska z boczniakami, pomidorami,
pietruszka, grillowana papryka, sosem cezar

Galaretka drobiowe z warzywami

Staropolski pasztet z zurawinowym cumberlandem
Ryba wedzona

Swojskie wedliny, kabanosy i kietbasy

Proziaki ze smalcem z ogérkiem kiszonym,

Zurek z pieczywem wiejskim

Swieze warzywa, pikle i sosy




w standardyie dlew bufetiw w standavdyie dlew bufetiw
Duzy wybor swiezo wypiekanego pieczywa Sernik
. . Ciasto raffaello
Aromatyczny smalczyk z jabtkiem I
i tymiankiem Delicja z owocami i galaretka
Brownie czekoladowe
Mini tartaletki

Zestaw sosow do ryb i mies, Pychotka
pikle i Swieze warzywa

Masto w trzech smakach

Sezonowe ciasto z owocami i kruszonka

Ciasteczka: babeczki, trufle, kruche ciasteczka,
rurki z kremem, muffinki, makaroniki o wielu
smakach, cakepopsy, mini tartaletki
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TORTY BISZKOPTOWE

JOGURTOWO TRUSKAWKOWY
biszkopt waniliowy, konfitura truskawkowa, mus jogurtowy

SZWARCWALD
mus z biatej czekolady, wisnie w Zelu, biszkopt czekoladowy

RAFFAELLO
biszkopt waniliowy przetozony kremem kokosowym
i polany czekolada

LIMONKA MARAKUJA
biszkopt waniliowy, krem z marakui, mus z limonki
i biatej czekolady

KINDER BUENO
biszkopt czekoladowy, chrupka z prazynek,
mus czekoladowy, mus orzechowy

RED CAKE
mokry biszkopt w kolorze czerwonym,
krem z mascarpone i Smietang

KARMELOWO ORZECHOWY
mieciutkie blaty orzechowe, krem karmelowy

CZEKOLADOWO MALINOWY
biszkopt czekoladowy, mus z biatej czekolady
przetozony wktadka malinowa

TORTY MUSOWE NA BAZIE CZEKOLADY

TRZY CZEKOLADY
mus z biatej, mlecznej i gorzkiej czekolady
na czekoladowym biszkopcie

BANANOWO CZEKOLADOWY
biszkopt czekoladowy, kruchy spéd z prazynek i czekolady
mlecznej, mus bananowy na mokrej bezie, mus czekoladowy

TIRAMISU
biszkopt waniliowy nasaczony kawa, mus na bazie
mascarpone

BIALA CZEKOLADA 7Z PORZECZKA
biszkopt czekoladowy, mus z biatej czekolady,
przetozony wktadka z czarnej porzeczki

FERRERO ROCH:
czekoladowy biszkopt, puszysty krem czekoladowo
orzechowy

PISTACJOWY
jasny biszkopt, przetozony musem pistacjowym
z zelka malinowa

JOGURTOWY Z GRANATEM I PORZECZKA
czekoladowe biszkopty przetozone musem z gorzkiej
czekolady i fruzeling granat z porzeczka

18 ZL
10 7L

40 7L
50 ZL




Pokdj dla Pary mtodej w cenie

Voucher na kolacje rocznicowg

Mozliwos¢ bezptatnego wniesienia
wtasnego alkoholu

Dekoracje i kompozycje kwiatowe
oraz ich budzet ustalane wedtug
indywidualnych preferencji naszych
Gosci wraz z obstugg profesjonalnego
dekoratora

Atrakcyjna oferta na organizacje poprawin

Owoce filetowane i musy owocowe
od 16 zt/os.

Upominek dla gosci od 10 zt/ os.

Mini przekaski finger food w stotach
od 8 zt/ szt.

Stoty tematyczne: od 45 zt/ os.
(stot staropolski/stot sushi/ stot $rédziemnomorski/
stot hiszpanski)

Dzieci do 10 roku zycia rabat - 50%




POCZAWSZY OD KWIATOWYCH ARANZAC]I
[ WYSTROJU SALI, A SKONCZYWSZY NA
ZAKWATEROWANIU DLA GOSCI WESELNYCH,
ZADBAMY O TO, BY KAZDA WASZA POTRZEBA
ZOSTALA SPEELNIONA.

DO DYSPOZYCJI POSIADAMY CZTERY SALE WESELNE
NA I, [V ORAZ X PIETRZE HOTELU RZESZOW, W KTORYCH
MOZEMY PRZYJAC OD 20 DO NAWET 500 GOSCI!

KAMIL ZIOBRO

Manager ds. Gastronomii
+48 601 367 360

restauracja@hotelrzeszow.com.pl

HOTEL RZESZOW, AL. PILSUDSKIEGO 44,
35-001 RZESZOW
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